
※消費税 10％込・サービス料別

各種宴会の
ご案内

各種宴会の
ご案内

DRINK MENU

フリードリンク【2 時間制】

お一人様 /1,650 円（税込・サ別）

・ビール（中瓶）　

・焼酎（麦・芋）

・オレンジジュース

・ウイスキー　

・ワイン（赤・白）

・烏龍茶

プレミアムフリードリンク
【2 時間制】

お一人様 /2,200 円（税込・サ別）

※上記ドリンクに

・日本酒　・スパークリングワイン

が追加となります

ドリンク単価（税込）

・ビール（中瓶）

・ワイン（赤・白）

・焼酎（麦・芋）

（水割り・ソーダ割り）

（水割り・お湯割）

・ウイスキー

・日本酒（1 合）

・オレンジジュース

・ウーロン茶

・・・・・・・660 円

・・・・　2,750 円

・・・・・　2,750 円

・・・・・・・・ 5,500 円

・・・・・・・550 円

各

各

・・・・・・550 円

・・・・・・・・・550 円



※料理メニューに別途下記の費用がかかります

お飲み物　・　運搬費　・　会場（設営～撤去）

サービススタッフ人件費　・　什器備品代

※20 名様より承ります　　※写真はイメージです
※パーティのご用命はご利用日の 10 日前までに、
　ご人数の変更は土日祝日を除く 3 日前までにご連絡下さい
※掲載料金は 1 名様分の料金となります
※メニューは季節や仕入状況により変更になる可能性がございます

※部屋代・備品類（マイクなど）は別途かかります

オプションメニュー
※左記のメニューをご注文の上、10 名様より承ります

◆昆布〆カンパチの霜降り柚子の香り

◆スモークサーモンと小海老のカクテル
　　　　　　　　　　　　　　いくら添え
◆ミニハンバーガー

◆フルーツ盛り合わせ

◆フォアグラムースとローストビーフの

冷製料理

温製料理
◆鰆の白ワイン蒸し　ホワイトソース

◆チキンとトマトのグリル

ロッシーニ風

・・495 円

・・・・・・・・・・・・385 円

・・・・・・・・・・・495 円

・・・・330 円

・・・・・・・・・352 円

シャンピニオンソース
※消費税 10％込・サービス料別

4 種のチーズソース

◆若鶏の照り焼き カラフルポテト添え

◆オマールテールのバプール サフランソース

◆とろっと玉子とチキンライス

◆チャーハンの角煮添え

◆ジャンバラヤとタンドリーチキン添え

◆牛フィレソテー ポテト添え

・・・・385 円

825 円

・・・・・・・440 円

・・・・・・・・・・440 円

・・・440 円

・・・・880 円

・・715 円

・・・・385 円

全12品 3,300 円 料理メニュー
（税込・サ別）

・スモークサーモンとリーフ野菜添え

・甘鯛の南蛮漬け

・揚げ鶏の中華風ピリ辛ソース

・ローストポーク
　　　　グリル野菜のカポナータソース

・ローストビーフ タリアータ風
　　　　　　　　　フォンドヴォーソース
・玉子野菜サンド

・にぎり寿司

・苺のブランマンジェ

・白身魚のワイン蒸し　ヴァンブランソース

・若鶏の照り焼き　カラフルポテト添え

・トマト風味の柔らかポークシチュー

・おろし蕎麦

ビュッフェメニュー

全 8 品 2,200 円 料理メニュー

（税込・サ別）

・花野菜のサラダ　アイオリソース

・スモークサーモンのマリネ

・揚げ鶏の中華風旨辛ソース

・ホウボウの南蛮漬け

・ローストポーク　カポナータソース

・ローストビーフ　タリアータ風

・本日のデザート　

・玉子野菜サンド

フォンドヴォーソース

カップフードメニュー


