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■ご予約のお問い合わせは
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担当荒川（アラカワ）・口丸（クチマル）
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（年末年始を除く）

TEL 06-6344-3695
（直通 050-1741-6371）
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サントリーグループ

DYNACケータリングについて

ダイナックパーティー営業部は

すべてのお客様へ食を通してYELLを送ります

感染予防対策にご協力お願いします

＊ご飲食の前に必ず、手指の消毒にご協力下さい

＊当日の発熱37.5℃以上や

体調の優れない方は参加をご遠慮下さい

＊ソーシャルディスタンス（間隔）を取って

ご飲食をお楽しみください

感染予防対策にご協力お願いします

お客様及び、従業員の感染リスクを軽減することで、お客様に

安心してお食事をお楽しみ頂けるよう対策を実施致します。

１.定期的な消毒を徹底致します

２.スタッフはマスクを着用致します（ご要望により）

３.抗ウイルス加工の使い捨ておしぼりをご用意致します

４.従業員は毎日体調確認を実施致します

その他、オプションとしてフロアサインやパーテーションの

設置も可能です。（有料）

詳しくはダイナック担当者にお尋ねくださいい



6,000円(税別)

冷製料理6品
白身魚と茄子のエスカベッシュ香味野菜添え
サーモンとマンゴーのクリームチーズタルト
ローストポーク赤い野菜と押し麦のサラダ仕立て
キッシュとミラノサラミトリュフ香るキノコソース
タイ風ガーリックシュリンプ
玉子と野菜のサンドウィッチ

温製料理2品
ポークトマト煮込みマッシュポテト添え

･ツナとキノコのトマトソースペンネ
･ハーブチキングリルハニーマスタードソース
･ソース焼きそば
･五目炒飯

10品 7,000円(税別)
会場費・料理・フリードリンクを含む会場費・料理・フリードリンクを含む

８品

下記メニューより1品お選び下さい。

冷製料理6品
白身魚と茄子のエスカベッシュ香味野菜添え
サーモンとマンゴーのクリームチーズタルト
ローストポーク赤い野菜と押し麦のサラダ仕立て
キッシュとミラノサラミトリュフ香るキノコソース
タイ風ガーリックシュリンプ
玉子と野菜のサンドウィッチ

温製料理3品
牛肉と季節野菜とモッツァレラチーズのプルコギ風
ポークトマト煮込みマッシュポテト添え

･ツナとキノコのトマトソースペンネ
･ハーブチキングリルハニーマスタードソース
･ソース焼きそば
･五目炒飯

デザート1品
プチケーキ盛り合わせ

【フリードリンク】

■瓶ビール（ザ･プレミアム･モルツ）
■ハイボール ■焼酎（麦・芋）
■ウーロン茶 ■オレンジ
※フリードリンクは2時間制

【オプションメニュー】
■にぎり寿司(20貫) 3,000円

(24貫) 4,000円
(32貫) 5,000円

■日本酒(1合)
■ワイン
その他ご要望ございましたらお問合せ下さいませ。

※画像はイメージです。

※【料理】【フリードリンク】【会場費】が含まれます。
※お申し込みは利用日の10日前までに
人数の変更は土日祝を除く3日前迄にご連絡ください。
※メニューは仕入れ状況に変更になる場合がございます。
※会場備品（マイク等）は含まれておりません。
別途費用が発生いたします。

500円
3000円

下記メニューより1品お選び下さい。


